
Экономика переработки рыбных отходов в белковый гидролизат

Узнайте рентабельность вашего производства

С помощью оборудования компании Альфа Лаваль рос-

сийские рыболовные и рыбоперерабатывающие ком-

пании могут войти в элитарный бизнес — производство 

белковых питательных сред для биотехнологической и 

фармакологической промышленности. И то, что раньше 

было источником неприятного запаха и головной боли — 

отходы переработки рыбы и морепродуктов, может стать 

источником постоянного и высокого дохода, который, 

по сути, не зависит от конъюнктуры на рыбном рынке, 

поскольку является отдельным видом бизнеса. Помимо 

этого, производство гидролизных  белков является зада-

чей обеспечения государственной безопасности России 

в сфере производства фармацевтических препаратов. 

Поэтому отечественные компании, занимающиеся этим, 

могут получить соответствующую поддержку их деятель-

ности на государственном уровне: государственный заказ 

или заградительные пошлины на питательные среды ино-

странного производства. 

Для получения более подробной информации обращайтесь: Александр Негоица, коммерческий представитель, 

сегмент пищевых технологий компании ОАО «Альфа Лаваль Поток»

Тел.: +7 495 232 1250; факс: +7 495 232 1310

E-mail: alexander.negoitsa@alfalaval.com

www.alfalaval.ru



ПРОЦЕСС

ВСЕГО ОТХОДЫ ПЕРЕРАБОТКИ

Расход, кг/ч 1000

Цена, евро/кг 0,00 

ЭЛЕКТРОЭНЕРГИЯ

Расход, кВт/ч 50

Цена, евро/кВт 0,06 

Стоимость, евро 3,00

ПАР 6 БАР

Расход, тонн/ч 1,70

Цена, евро/кг 10,00 

Стоимость, евро 17,00

ЖИР

Производство, кг/ч 43

Цена, евро/кг 0,90 

Стоимость, евро 38,70

СУХОЙ БЕЛКОВЫЙ ГИДРОЛИЗАТ

Производство, кг/ч 170

Цена, евро/кг 5,00 

Стоимость, евро 850,00

МУКА

Производство, кг/ч 50

Цена, евро/кг 0,50 

Стоимость, евро 25,00

ВОДА

Расход, тонн/ч 2,00

Цена, евро/м3 0,80 

Стоимость, евро 1,60

РАСЧЕТ ЗАТРАТ

Производственные затраты в час, евро 21,60

Количество рабочих часов в году 3 000

ЖИР

Годовой объем производства с учетом потерь (2%), кг 126 420

СУХОЙ БЕЛКОВЫЙ ГИДРОЛИЗАТ (СБГ)

Годовой объем производства с учетом потерь (2%), кг 499 800

МУКА

Годовой объем производства с учетом потерь (2%), кг 147 000

Производственные затраты в год, евро 64 800

Затраты на персонал в год, евро 50 000

Другие затраты в год, евро 50 000

ВСЕГО ПРОИЗВОДСТВЕННЫХ ЗАТРАТ В ГОД, ЕВРО 164 800

РАСЧЕТ ПОСТУПЛЕНИЙ

Реализация жира, евро 113 778

Реализация СБГ, евро 2 499 000

Реализация муки, евро 73 500

ВСЕГО ПОСТУПЛЕНИЙ В ГОД, ЕВРО 2 686 278

ПРИБЫЛЬ В ГОД, ЕВРО 2 521 478

ОРИЕНТИРОВОЧНАЯ СТОИМОСТЬ ПРОЕКТА, ЕВРО 

(технологическое оборудование плюс работы по шефмонтажу и пусконаладке)

2 000 000

ОКУПАЕМОСТЬ ПРОЕКТА, МЕСЯЦЕВ 9,5

Пример расчета
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