Contherm

Keine Kompromisse: So wird Fleisch oder
Fisch sicher und energieeffizient gewarmt bzw.
gekuhit
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Protein Industrie
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Protein & Contherm

Contherm Schabewarmedibertrager sind weit verbreitet in der Proteinindustrie.
Nebenprodukte sind die Hauptanwendungen

Was sind die Besonderheiten bzw. Herausforderungen?
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Contherm Schabewarmeubertrager

Was ist ein Contherm
Schabewéarmetubertrager?

 Kontinuierlicher
Warmedibertrager

 Einfaches Handling von
abrasiven, viskosen und
partikelreichen Produkten

« Kuhlt, erwarmt und verdampft

» Kontinuierliches Schaben von
Messern an der

Warmedubertragungsoberflache
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Applikationsbeispiel — Protein- Olgewinnung

« Gewinnung von Protein
- Herstellung von Olen
* Reduzierung von Abwasser

* Optimierung des
Energieverbrauchs bei der
Herstellung

« Stabiler, kontinuierlicher Prozess
*  Minimierung von Stillstanden
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Applikationsbeispiel — Protein- Olgewinnung
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Vorteile Contherm Schabewarmeubertrager wIAC
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Reduzierung des
Energieverbrauchs

Hygienische Verarbeitung
Automatisierter Prozess
Kontinuierliche L6sung
Abwasserreduzierung
Qualitat des Endproduktes
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Applikationsbeispiel — Formfleisch

» Herstellung von Tierfutter

« Kuhlung nach dem Separieren
von Knochen

* Reduzierung von Kuhlzeiten
* Optimierung des
Energieverbrauchs

e Stabiler, kontinuierlicher
Prozess
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Applikationsbeispiel — Formfleisch

Meat protein and fat

Schnelles, gleichméaRiges "
hygienisches Kihlen Freon
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Applikationsbeispiel — Formfleisch
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Vorteile Contherm Schabewarmeubertrager wIAC
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Reduzierung des
Energieverbrauchs

Hygienische Verarbeitung
Automatisierter Prozess
Kontinuierliche L6sung
Zeitersparnis

Qualitat des Endproduktes
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Perfekte Auslegung

Contherme. Contherm.Core Contherme. Contherms.Max

Evaporator
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Zusammenfassung

 ldeal zum Kuhlen und Erwarmen von
Fleisch- und Fischprodukte zur weiteren
Verarbeitung

* Hygienisches Design
* Flexible Anpassung an den Prozess
« Schnelle Reinigung und Inspektion
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Vielen Dank!

N

) U g

Fragen und Antworten

alexander.jaeschke@alfalaval.com



